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Kwalifikacje w zawodzie:

HGT.01. Wykonywanie ustug kelnerskich

Absolwent szkoty prowadzacej ksztatcenie w zawodzie kelner powinien by¢ przygotowany do wykonywania nastepujacych
zadah zawodowych w zakresie kwalifikacji HGT.01.:

1) sporzadzania potraw i napojow w czesci handlowo-ustugowej zaktadu gastronomicznego;

2) wykonywania czynnosci zwigzanych z przyjmowaniem gosci;

3) rozliczania ustug kelnerskich.

Uczen w trakcie nauki zapoznaje sie z nastepujgcymi zagadnieniami, zdobywajgc odpowiednie wiadomosci i umiejetnosci:

HGT.01.1. Bezpieczenstwo i higiena pracy

HGT.01.2. Podstawy gastronomii

HGT.01.3. Podstawy technologii i sporzadzanie potraw i napojéw w czesci handlowo-ustugowej zaktadu gastronomicznego
HGT.01.4. Obstugiwanie gosci

HGT.01.5. Podstawy miksologii

HGT.01.6. Rozliczanie ustug kelnerskich

HGT.01.7. Jezyk obcy zawodowy

HGT.01.8. Kompetencje personalne i spoteczne

MOZLIWOSCI PODNOSZENIA KWALIFIKAC)I W ZAWODZIE
Absolwent szkoty prowadzgcej ksztatcenie w zawodzie kelner po potwierdzeniu kwalifikacji HGT.01. Wykonywanie ustug
kelnerskich moze uzyska¢ dyplom zawodowy w zawodzie technik ustug kelnerskich po potwierdzeniu kwalifikacji HGT.11.



Organizacja ustug gastronomicznych oraz uzyskaniu wyksztatcenia sredniego lub Sredniego branzowego.

Absolwent moze podejmowac prace:

* w restauracjach, kawiarniach, pubach,

* w hotelach, pensjonatach,

* w dyskotekach,

* w firmach cateringowych,

* w instytucjach zwigzanych z gastronomig,

* samodzielnie prowadzi¢ dziatalno$¢ gospodarcza w zakresie ustug gastronomicznych.

Przewin do poczatku



